
UN RENDEZ-VOUS FÉDÉRATEUR

Angers Loire dégusT’ est devenu en quelques années un événement incontournable du calendrier. 
Il est l’un des rares événements professionnels français organisé au sein de son vignoble, réunissant 3 grands
salons en un lieu. Il donne accès à plus de 850 vignerons et 12 500 vins, où chaque mode de production est
valorisé : vins certifiés biologiques, biodynamiques, sous engagement environnemental ou non. ALT’ réunit
durant 2 jours une offre de vins inédite, en adéquation avec les tendances de consommations actuelles et
futures. 

L’objectif : proposer aux acheteurs français et internationaux, une offre de vins la plus représentative possible
des vignobles du Val de Loire : vins d’Appellations, d’Indications Géographiques, Vins de France, mais aussi
des autres vignobles hexagonaux et étrangers.

ALT’ : UNE SIGNATURE COMMUNE POUR 3 SALONS
ALT’ propose une expérience unique de dégustation et de mise en perspective des grandes tendances
actuelles du monde du vin en regroupant les 3 salons historiques des vignobles de Loire, chacun accueillant
un pôle dédié aux Bières, Cidres et Spiritueux artisanaux :
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ALT’ 2026, 
Le Salon des Vins de demain ! 

Avis aux professionnels du vin : Angers Loire DégusT’ revient les 2 et 3 février 2026 pour
une 4  édition pleine de promesses. Au programme : deux jours de dégustations et de
rencontres riches. ALT’ réunira de nouveau au Parc des Expositions d’Angers, les 3
grands salons professionnels consacrés aux vins de Loire - et d’ailleurs : le Salon des Vins
de Loire, le Salon des Vins Demeter et la Levée de la Loire. Une occasion unique pour les
professionnels du monde entier de découvrir en primeur le nouveau millésime,
d’explorer toute la diversité des vignobles ligériens et de déguster des cuvées issues
d’autres régions viticoles.

ème

Cap sur Angers lundi 2 et mardi 3 février 2026
Pour le grand RDV professionnel des vins de Loire

Tour d’horizon 
de cette prochaine édition !

Le Salon des Vins de Loire : vitrine historique des vins ligériens, il mettra en avant la
diversité des appellations, des cépages et des terroirs qui font la richesse de la vallée
de la Loire, tous modes de production confondus, avec un espace dédié aux Jeunes
Vignerons, ouvert aussi aux domaines des autres régions viticoles françaises.
Le Salon des Vins Demeter : il mettra à l’honneur les producteurs engagés dans des
pratiques biodynamiques au travers d’une sélection de domaines labellisés Demeter,
en provenance de Loire, de France et de l’étranger.
La Levée de la Loire : ce salon organisé depuis 2012 par l’association
interprofessionnelle Loire Vin Bio, réunit vignerons, négociants et metteurs en marché
du vin biologique sur l’ensemble de la Vallée de la Loire et Hors Loire.
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INFOS PRATIQUES :
Ouverture de la billetterie visiteurs : octobre 2025 (10€ le pass 2 jours - 8€ en pré-vente jusqu'au 19/12/25)
Horaires : Lundi 2 février 2026 : 9h30/19h - Mardi 3 février 2026 : 9h30/18h

ALT’, EN CHIFFRES : 
lundi 2 & mardi 3 février 2026
3 espaces salons : Salon des Vins de Loire, Salon des Vins Demeter, la Levée de la Loire
+ de 12 500 vins, tous modes de productions confondus
+ 850 vignerons exposants
La découverte en primeur du millésime 2025
+ de 4600 visiteurs professionnels attendus
34 nationalités représentées, dont 10 % d’acheteurs internationaux

ALT’ 2026 incarnera ainsi une Loire plurielle, unie et réunie durant deux jours pour valoriser 
la diversité des productions ligériennes et celle des autres régions viticoles invitées.
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UN FORMAT PENSÉ POUR FACILITER DÉGUSTATIONS ET ÉCHANGES
        a été conçu pour offrir aux professionnels une expérience de visite claire, fluide et centrée sur l’essentiel :
la dégustation et la découverte du millésime.
L’organisation commune des trois salons permet de simplifier les parcours, de proposer des espaces
harmonisés, guidant les visiteurs à travers l’ensemble des exposants.
Cette formule s’accompagne d’espaces dédiés aux dégustations libres et de temps d’échanges et de
réflexion à travers des conférences, tables rondes et master class autour de thématiques de prospectives, de
marché et d’innovation.

POUR UN ÉVÉNEMENT PLUS DURABLE
Certifié ISO20121, Destination Angers, lieu d'accueil des 3 salons, s’est engagé dans une démarche de
gestion responsable et multiplie les initiatives durables pour accompagner l’organisation : moitié moins de
moquette utilisée entre 2023 et 2025, 11 000 bouteilles collectées en fin de salon, réunion des 3 salons dans
un seul hall pour réduire la consommation énergétique, gestion optimisée des ressources comme l’eau et le
chauffage, sans oublier la mise en place de navettes gratuites pour faciliter l’accès au Parc des Expositions.
Autant d’actions concrètes qui illustrent l’engagement responsable qui unit ces 3 salons.


